GRANDES FLAMMES

LE FAIT MAIN A LA FRANCAISE - HANDMADE THE FRENCH WAY OLYMPIA

Exclusivement réservée a la restauration, la gamme «OLYMPIA» offre un équipement de luxe, au % el CUISSON EN CONTINU I -
service d'une gastronomie recherchée. Séduisantes et performantes, elles signent un savoir-faire orso Cooking in continuous mode (N n I : D

rustique caractérisé par un équipement en chaines apparentes et poulies massives, disposees
, ) . e g REFERENCES GAZ 975.20G 975.40G 975.60G 1375.40G 1375.60G
dans une salle transparente dont l'allure évoque un esprit de cuisine traditionnelle, dans un cadre
compose d’émaux aux coloris élégants. Largeur (mm) 965 965 965 1365 1365
Width (mm)
P - - - - - LA SIGNATURE DE NOTRE SAVOIR-FAIRE INEGALE
Depth (mm) THE SIGNATURE OF OUR UNRIVALLED EXPERTIS
Hauteur (mm) 980 1365 1861 1365 1861
Height (mm)
Largeur
620 620 620 1020 1020

intérieure (mm)
interior width(mm)

Nombre de volaille par machine a4/6 8/12 12/18 20/24 30/36
Number of poultry by machine

Nombre de broches par machine pl i 6 4 6
Number of spit by machine

Nombre de volailles

Par broche 2/3 2/3 2/3 5/6 5/6
Number of poultry by spit
Puissance électrique (kW) 230V 03 042 054 052 064
monophasé modéle gaz ! ’ ’ ' !
Electric power 230V mono-phase Gas model
Puissance gaz (kW) 10 20 30 30 45
Gas power (kW)
Nombre de brileurs 1 2 3 2 3
Number of burner
Nombre de crochets pour le systeme
ficelle : : : : 2
Number of hooks for the twine system
Poids (kg) 140 200 325 250 415
Weight
Hauteur (mm) : Hauteur Rétissoire sans toit ni soubassement, (pour plus de détails, demander la fiche
technigque avec les options)
Height (mm) : Height Rotisserie without roof or substructure, (for more details, ask for technical data sheet with
options)
Exclusively created for the restaurateur, the "OLYMPIA" range provides luxury equipment to the ZILATRENTAINE - 77507 CHELLES CEDEX - FRANCE
grastronomic world. Appealing and efficient, they display a rustic sophistication eveking a sensation %ﬁ Lie O I SEDCELCROSTALENED (Rrss OTaE 160
+ g ; e ;i Service commercial :
of traditional cooking. Characterised by visible chains and large pulleys arra me open to 0164218001 - d.qurgan@rotisol.com

01.6421.8018 - c.binauld@rotisol.com
Export: +34 645 676 165 - s.bennell@rotisol.com / skype : samrotisol

viewing with its el

Grandes Flammes OLYMPIA



975.40LG

975.60LG

1375.40LG

1375.60LG

Aspect magnifique des Grandes
Flammes grace aux flammeches
apparentes .

Magnificent display of the GRANDES
FLAMMES with its visible ceramic wicks.

Paulies rustiques et chaines d’entrainement
démontables.

Visible rustic pulleys and drive chains.

Systeme de cuisson a la ficelle intégré
pour cuisson verticale.

Installed vertical spit system adapted for vertical
cooking.

Bac intermédiaire de cuisson.

Intermediate cooking tray.

Récupérateur de chaleur grace aux
briques réfractaires décoratives en
terre de feu .

Heat recuperator with decorative firebricks
made of terracotta.

Commutateurs et robinetteries de
réglages gaz en laiton massif.

Switches and gas knobs in solid brass for fine
tuning the gas flow.

1375.60LG

Modéle
o Olympia Gaz

Model Olympia Gas

Bac a jus équipé d'une rigole de
récupeération des éclaboussures de
graisses évitant I'effet patinoire pour une
parfaite hyglene et sécurité aux risques
accidente!

Channelled drip tray for catch/ng grease ensuring
excellent hygiene and safety.

Arrét des moteurs a l'ouverture des
portes vitrées.

Automatic stop on opening glass doors.

975.20LG
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BROCHE PANIER - BASKET SPIT

| BROCHE VOLAILLES - CHICKEN SPIT
b . v -
o
| BROCHE A GROSSES PIECES
SABRE SPIT FOR HAM, TURKEY
- f e g | BROCHE AGNEAU - LAMB SPIT

| GANTS DE DECROCHAGE

f WASHABLE KEVLAR ROASTING GLOVES

| BROCHE CUISSANPICS 1~
ANTI-CUTTING PRONGLESS SPIT

;-~W - _/'/{ ~ 'y

"SPATCHCOCK CHICKEN" SPIT
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' | FLEXIBLES ET RACCORDS GAZ
GAS FLEXIBLE AND CONNECTION
| DECROCHEUR DE BROCHES
SPIT MOVER /—\ /
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f M,
! ) i 3
— i 2 j o 3
.hJ O (@]
L i = v

aallall
T

C
090
0




